
会場案内図・セミナー・イベントガイド

お目当てのブースの探し方

S5- 2
通路番号

通路番号は会場左→右にかけて、
位置番号は会場入場口→壁側にかけて、
大きくなります。

位置番号

東京ビッグサイト 南展示棟1～4ホール

10:00～17:002025年 7月16日（水）・17日（木）・18日（金）
【会場】

TSO International株式会社

【主催】

【会期】

【会期】

東京ビッグサイト 南展示棟 １～４ホール

★次回出展社募集中！「次回出展検討カウンター」へお越しください！

2026年 8月4日（火）・ 5日（水）・ 6日（木）
【会場】

1F

4F

EVA

B
E

EVB A

C
DSA

SA

共同シンク

共同シンク ラウンジラウンジ

ラウンジ

コーヒーマシン・厨房機器ゾーン

店舗備品・運営支援ゾーン

コーヒー・ドリンク・フードゾーン

台湾パビリオン

発酵アカデミックフォーラム

サタケ

日本
クロージャー

ヤマダ
プロダクツ
サービス

キーフェル

京都
電子工業

オルガノ

ナオミ

カワタ
工業

TESSHA

増幸産業

永田醸造機械/
ナガタエンジニアリング

新洋技研工業 /
戸倉商事

坂井機械製作所

キクプランドゥー

薮田商事

TS東京

DOT＆
LINE

浅野製作所

阪口
製作所

大阪シーリング
印刷三光機械

ヤヱガキ酒造

カワグレ

エイチツー

レボーン

東洋製罐/
東洋製罐グループエンジニアリング

日本
テクノロジー
ソリューション

エヌ・
ティー・
エス

ファーメン
ステーション

三協
エアテック

農研機構

山梨大学

製品評価
技術基盤機構

ひかり
味噌

武蔵野
産業

日本
ニーダー

青葉紙業

大阪
ポリヱチレン
販売

キャリオン

大磯屋
製麺所

ウインド

トーダイ

富士
工業所

吉原食糧

岩田屋フード

リンガーハット
開発

Kayu
style

萩原珈琲

HUBLIC
COFFEE

カネ松
製茶

グッドマン
サービス

ブリッサアンドティエラ・ジャパン

メリタジャパン

ブルーマチック
ジャパン

ワルツ

UNO

ラッキー
コーヒーマシン

SEB
Professional

アベシン

SAKUZAN

不双産業

ポスタス

GROWIT

Guangzhou
Jetinno
Intelligent
Equipment

麥登 三英商会

チェーン
ストリーム

惣助

アイナス

KYOTO
HOTSUNA

ニコウトレーディング

タニコー

USEN

ノーザン
コマーシャル

テクノ
ワールド

日本たばこ
産業

ポンパドウル

ブルー
オーシャン

堀口珈琲

Mighty
Leaf Asia

エレクター

ワンツーシーエムジャパン

ブライド・
トゥー・ビー

カジュッタ

YOSANO
ROASTER
KYOTO

日本雲南
育奉祥経貿

飛洋港運

三和食品

ローズシステム/
LORS SYSTEM

TAPROOT
coffee roasters

マルイ物産

コウセイ
産業

カマタニ

日米珈琲

小柳津
清一商店

森白製菓

みつばち
のーと

ハセガワ
モビリティ

清和

江戸川物産

メルシー

南西食品

ORGANIC
HOUSE

マルサンアイ

MNH

東京
エム・アイ
商会

東洋商会

ダノン
ジャパン

アイ・シー
電子工業

ヤマコー

むそう商事

イーデーエム

銘醸機械

関東
混合機工業

Unifiller
Japan

東洋大学

つぼ市製茶
本舗

エフ・エム・アイ

三洋産業

ウエシマ
コーヒー

マイスター

九鬼産業

ヤバケイグループ
デザートプラン
京都デザート
プラン

岡林農園

サカイ
トレーディング

柚子屋
本店

アルコニックス

丸七製茶

XIAMEN CACOCINA
COFFEE INTERNATIONAL

日本
フェレロ

アントンパール・
ジャパン

WeBridge

長野
テクトロン

TRUE MEI YUAN
RECREATION
ENTERPRISE

Philocoffea・
R&D
ESPRESSO 
LAB

精和工業所

メルシー

丸松 日新化工

食の道場

オール
ラウンドティー
カンパニー

本村製作所/
西華産業

マグナ

三久食品

勤労食

醸界
タイムス社

日々乃
コーラ

KIDO
PACKAGING

谷商店

コンフォー

uRn.
chAi&TeA

すてきな
じかん

ハッピー
カンパニー

日硝実業
オムコ
東日本

丸紅食料

ダック

DKSH
マーケット
エクスパンション
サービスジャパン

スマイル

アンデ

エクストリンク 高橋石油

TOPPAN
インフォメディア

ALL4CAN

DENBA 
JAPAN

Black
Card I

NEXYZ.

トーエイ工業

カネク

まるや
八丁味噌

クリーンエア・
スカンジナビア

関内
宣広社

Daizu Coffee/
yoi

モリサキ

佐藤
食品工業

弘昇

スジャータ
めいらく

三井農林 ティーベルティー
ファクトリー

ヨツハシ

発酵バレー
NAGANO

マルサヤ

日東醸造

旭屋出版

POST COFFEE

マスダック

STORES

タキガワ・
コーポレーション・ジャパン

COEX VINA

エフ・エス

パーソルAVC
テクノロジー

スギノマシン

やまこう
ファーム

3bitter

敷島産業

CHAMORE

ゴトウ
コンクリート

ビデオ
ジェット社

TAMURA

北斎

アニー

BATT

ホクショク

MOK marketing
agency

Ali plus

DONGYANG
CITY PLASTICS

よし与
工房

トクティー柳井電機工業/
フォス・ジャパン

日本トリム

Outln

明和食品

BBライン

住商
モンブラン

北山商事

aver
casso

Ali plus

日仏貿易Fujitaka

日本醸造機械用品商工組合/
日本醸造用品組合

ウェルリッチ

MTPAK
COFFEE
JAPAN

八仙
日本
バリスタ
協会

ブレイン

サニクリーン

シーワン

西部技研

岩瀬コスファ

スマレジ

鈴商

田辺金具

マリン
フード

PREMIUM
WATER

グリー
エックス

タイ国大使館
商務参事官事務所

HOLI 
NINE

Reshock

アルファ
ロッカーシステム

メディアネットワーク
ジャパン

折兼ディーシーエス

醍醐

仙波
糖化工業

鳥取珈琲館

Ecoinno
Japan

アセット
フロンティア

三立機器

グッドライフ
栃木あん工房
榮月凛

VIPグローバル

Embassy of 
Greece in Japan/
イリオス・グリークプロダクツ

ルーフィ LABOT

コスタリカ
共和国大使館

フード
インパクト

DREAM
BEER

パケ ドゥ
ソレイユ

Zhejiang Jinhao
Packing Material

エム・シー・
フーズ

伊藤景
パック産業

カジワラ
キッチン
サプライ

マイクロボード •
テクノロジー

山形県
工業技術
センター

リフト

山本商店

松鶴園

DiqitBusiness
Solutions

Myanmar
Unity

Mui

カーデックス

永和物産

カンリー

衛藤

日本料飲
外国人雇用協会

トキタ
種苗

ヤマサ蒲鉾

鎌田茶業

香那ホール
セール

ハラル・
ジャパン
協会

DiqitBusiness
SolutionsThe Embassy

of Sri Lanka
in Tokyo

旭テクネイオン

サンフレッセ

Emerge
Innovation

アリサン

ベジタブル
テック

laplaceアルマテラ台湾烏龍茶 炭紀

エイトウィル

アイテックス

ヤマト
醤油味噌

カミーノ

あっと

マキノ製缶

アスピット

鈴喜

エクリプス・
フーズ・
ジャパン

南アフリカ
共和国大使館

エフアシスト

オーニット

長岡技術
科学大学ウッドソン

イーデーエム

シンメイ

HOSHIKO
Links

十文字学園
女子大学/
フードメディシン
ネットワーク

インテリジェントセンサー
テクノロジー

大阪大学崇城大学

キョーラク

増田商事

TAGZ

日本食品
製造

Mocha
Origins

農山漁村
文化協会

エストレア

橋本
ブラシ
製作所

新盛
インダストリーズ

アップ
ラインズ

Ninapita
Japan

上野忠

協同
インター
ナショナル

トリプル
スリー

アクトU

京進

ORGANIC
STORY

マルコメ

高砂

ELESTYLEアールビー・
ライズ

樹商事

BOH TEA/
大信実業

アヴェナチュール
オーツミルク

シグマ・
リテールテック

アスク

あっとん

名古屋コーチン
生産農場
たまごの里農園

トップウォーター
システムズ

クリーンアップ
ファクトリー

施設総合
研究所

タカヤ

City
Camp

中部電力/
TSUNAGU
Community
Farm

Appmart

十光

福島アグリフード
イノベーション
組合

ボール
ウェーブ

鎌田醤油

ブレイン

ビー・ワールド
グループ

日本テクノ

2Fへ
南棟立体駐車場 ▶

南３ホール 南4ホール

セミナー講師受付 プレスカウンター

ヘルプデスク
バッジ印刷
カウンター

次回出展検討
カウンター

2Fより

◀ 国際展示場駅
　 東京ビッグサイト駅 南棟立体駐車場 ▶

南1ホール 南2ホール

スターマーケティング
ジャパン

川西
グレイス
フーズ

タイヘイ

トイポ

クラシカル
コーヒー
ロースター

コマ
ジャパン

ホンジュラス
大使館

FCC 玉川大学
倉橋研究部

Initial 
Origin

S1-2

S1-5

S1-10

S1-12

S1-13 S1-14

S1-15 S1-16

S1-21 S1-22

S1-23

S1-25

S1-31 S1-32

S1-34

S1-35

S1-37 S1-38

S1-36

S1-42

S2-3S2-2

S2-5 S2-6

S2-11 S2-12

S2-13 S2-14

S2-22

S2-28

S2-31 S2-32

S2-35 S2-36

S2-37

S2-39 S2-41 S2-42

S3-2

S3-6

S3-11

S3-14

S3-22

S3-26

S3-32

S3-35 S3-36

S3-42

S4-2

S4-6

S4-12

S4-14

S4-16

S4-22

S4-23

S4-26

S4-32

S4-36

S4-40 S4-42

S5-2

S5-6

S5-10

S5-11 S5-12

S5-13 S5-14

S5-22

S5-25 S5-26

S5-28

S5-31 S5-32

S5-35 S5-36

S5-41

S6-1 S6-2

S6-6

S6-9

S6-12

S6-13

S6-22

S6-25 S6-26

S6-27

S6-31 S6-32

S6-35 S6-36

S6-37

S6-41 S6-42

S7-2

S7-6

S7-24

S7-25

S7-32

S7-35 S7-36

S7-42

S8-1 S8-2

S8-5 S8-6

S8-9 S8-10

S8-11

S8-13

S8-15 S8-16

S8-23 S8-24

S8-25 S8-26

S8-28

S8-32

S8-35 S8-36

S8-41 S8-42

S9-1 S9-2 S9-4

S9-5 S9-6

S9-7

S9-9

S9-14

S9-15

S8-14 S9-13

S9-11

S9-21 S9-22

S9-23 S9-24

S9-25 S9-26

S9-27

S9-31 S9-32

S9-35

S9-38

S9-42

S10-1

S10-6

S10-10

S10-12

S10-14

S10-16

S10-21 S10-22

S10-23

S10-25 S10-26

S10-27 S10-28

S10-31 S10-32

S10-33

S10-35 S10-36

S10-37

S10-42

S11-2

S11-5 S11-6

S11-9 S11-10

S11-11 S11-12

S11-13 S11-14

S11-15 S11-16

S11-22

S11-25

S11-31 S11-32

S11-35 S11-36

S11-37

S11-41 S11-42

S12-2

S12-6

S12-9 S12-10

S12-11

S12-13

S12-22

S12-25 S12-26

S12-27 S12-28

S12-35

S12-37

S13-2 S13-4

S13-5 S13-6

S13-9

S13-11

S13-13

S13-16

S13-22

S13-24

S13-25

S13-27 S13-28

S14-1

S14-6

S14-8

S14-10

S14-16

S14-18

S14-21

S14-24

S14-25 S14-26

S14-27

S15-1

S15-5 S15-6

S15-9

S15-11 S15-12

S15-13

S15-15

S15-19 S15-20

S15-23

S15-25

S15-31 S15-32

S15-34

S16-1

S16-2

S15-37

S16-6

S16-12

S16-14

S16-20

S16-28

S16-31 S16-32

S16-37 S16-38

S17-3S17-2

S17-6

S17-10

S17-11 S17-12

S17-14

S17-20

S17-24

S17-26

S17-32

S17-34

S17-38

S18-2

S18-5 S18-6

S18-13 S18-14

S18-20

S18-25 S18-26

S18-31 S18-32

S18-38

S19-1 S19-2

S19-5 S19-6

S19-10

S19-13

S19-19 S19-20

S19-25

S19-28

S19-31 S19-32

S19-34

S19-37 S19-38

S20-2

S20-5 S20-6

S20-8

S20-9 S20-10

S20-11 S20-12

S20-13 S20-14

S20-16

S20-27

S20-31 S20-32

S20-33 S20-34

S20-37 S20-38

S21-1 S21-3S21-2

S21-6

S21-20

S21-24

S21-26

S21-28

S21-31 S21-32

S21-37

S22-2

S22-6

S22-16

S22-19 S22-20

S22-23

S22-25

S22-31 S22-32

S22-33

S23-2

S23-5 S23-6

S23-7

S23-10

S23-12

S23-13 S23-14

S23-16

S23-19 S23-20

S23-24

S23-26

S23-32

S23-34

S23-38

S24-2

S24-5 S24-6

S24-9 S24-10

S24-11

S24-13 S24-14

S24-16

S24-20

S24-23 S24-24

S24-25 S24-26

S24-31

S25-3S25-2

S25-6

S25-10

S25-12

S25-13 S25-14

S25-15 S25-16

S25-19 S25-20

S25-22

S25-23 S25-24

S25-25

S25-28

S26-1 S26-2

S26-6

S26-13 S26-14

S26-15

S26-19 S26-20

S26-21

S26-23 S26-24

S26-25 S26-26

S26-28

S27-6

S27-8

S27-13

S27-15

S27-19 S27-20

S27-25

S27-27

S7-21

S19-14

S21-16

S1-33

S2-1

S14-15

S14-17

S19-15

S27-5

S12-12

S12-14

S12-16

S18-37

S24-12

S19-33

S14-5

S18-34

S14-7

S14-14

S3-41

S27-21

S22-15

S25-9

S21-38

S21-5

S27-10

S8-18

ラウンジ

VIP ROOM

ポルトガル
大使館商務部/
AICEP セミナー会場

B
イベント会場
EVB

セミナー会場
A

オーストラリア・
ニューサウス
ウェールズ州政府

駐日ブラジル大使館/
リジェネーラコーヒー/
フルッタフルッタ/
TOA COFFEE/
ボンペックスジャパン/
Mirai Seeds 
Specialty Coffees/
キョウダイジャパン/イマイ/
カシャッサ・
カウンシル・ジャパン/
HIRO WORLD/
MUNDIAL foods/
THINK MASTER 
CORPORATION - JAPAN

塚本鑛吉商店/
カンネツ/
GSユアサメンブレン

トウプラス
エンジニアリング

HACCP・衛生対策ゾーン

ラウンジ

発酵食品愛好会/
日本発酵文化協会/
Camossons

八丁味噌/
トライ・インター
ナショナル

キユーピー
醸造

コーセー
フーズ

室戸海洋
深層水

アグロルー
デンス

オーガニック&
ナチュルフード
パビリオン
新原製茶|
有機抹茶・
煎茶・OEM/
パパヤソース
（大洋産業）/
VEGE COOP/
Ceylon 
Family/
森の環/
宇航人ジャパン/
ワンダリシャス・
ジャパン

アジアフード
ビジネス協会/
クリエイティブリゾート/
桃太郎食品/
DripSquare/
ユニワイド/天高く/
谷口屋/ザクロス/
TREE

CUZEN MATCHA
(空禅抹茶)

飲食店自動化・人手対策パビリオン

ネットスター
ロボット
ソリューションズ

岡山理科大学
ワイン発酵
科学センター

写真化学

日本酒蔵ツーリズム
推進協議会

ライス
テクノプロダクト

日清製粉
ウェルナ/
日清製粉
プレミックス

ニチメン
デザイン

セミナー
会場
E

プラントベース&
ベジフードパビリオン

日本炭酸瓦斯/
遠藤商事/
ウェルリッチ

NECモバイルPOS/
tacoms

テンポスホールディングス/
テンポス情報館/ディースパーク/キッチンテクノ

RYODEN
グループ
ファームシップ

HAKKO プラントベース
ソーセージ/ビッグバーンフーズ/
大円食品工業

メルカート
ピッコロ

丸越工業
(能登珪藻土研究会会員)コーヒー・ドリンク・フードゾーン

EXPOTEAS
CEYLON

Zhuhai
Luckyman
Technology

リッチプロダクツ・ジャパン

UCCコーヒー
プロフェッショナル

McNultyInternational/
マクナルティインターナショナル

Taiwan Tea
Manufactures
Association

CHIEN FUA
BIO-TECH
INDUSTRY

FULL SWEET
COFFEE

JunHong 
Biotechnology

ボローニャFC本社

岩谷産業/
イワタニフーズ

KOGU
(下村企販)

FUJIOH
(富士工業)

PLUSMOTION/ロジック

LONSID/
アジア国際経済交流
信託機構

イカム・
チョコレート/
シパック

牧之原市茶業振興協議会/
勝間田開拓茶農業協同組合/
小栗農園/釡いり茶柴本/ Syncom Agritech

島田市茶業
振興協会/
カネイ一言製茶/
高森商店

宇治森徳/
プラビダインターナショナル

アルコス/
ハモニータ
(jamonita)

Dongguan Huatie 
Xin Metal Products

パウダー
アイスメーカー

事務局

発酵・醸造食品・調味料ゾーン

ラウンジ

M&Mトレーディング

ごまの和田萬/
ジョイントファーム/
えんどう豆由来の
植物性原料 
リンクフード/
ベーカリスタ/
國光社/
横山食品

スズキ産業

PRO ECUADOR/
エクアドル大使館 •
商務部

クラフト飲料シロップ
(Hatch Cola & Ginger Syrup)

Diligent Trade Solutions/
シグナチャー・トレーディング・
ピー・エル・シー

マエカワ
テイスト

ソントン食品
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TAIWAN TEA 
MERCHANTS 
FEDERATION

TAICHUNG 
TEA TRADE 
ORGANIZATIONS

Taiwan Advanced Agribusiness 
Development Association

出展社用

共同シンク

出展社用

共同シンク

イベント会場
EVA

BUENCAFÉ/
コロンビアコーヒー生産者連合会

日本酒市場の抱える酒類政策、産業振興、事業承継、
輸出促進、ブランディング、人材育成などの課題感に
ついて議論をするSAKE LEADERS SUMMIT in 
FERMEX／国際発酵・醸造食品産業展。ここ10年で
日本酒業界を最前線で牽引してきた酒蔵を中心と
した事業者を中心に、業界内外の叡智を集結した
カンファレンスを連日開催。
さらに、SAKE LEADERS SUMMIT会場内では
日本中から集結した24蔵による日本酒の特別
試飲会／テイスティングイベントを開催中。この
機会をお見逃しなく。

詳細はこちら

初開催

ラウンジ

協賛　Supported by



カフェ・ベーカリー業界や、発酵・醸造・日本食・麺産業に関わる日本有数の専門家が集結。業界の最新情報や経営手法に関するセミナー・イベントを3日間で80本以上開催！

CAFERES JAPAN2025CAFE 第4回 国際発酵・醸造食品産業展発･醸
第1回 次世代ラーメン・うどんEXPO麺
第1回 インバウンドフードビジネスEXPOイ

発酵アカデミックフォーラムア
SAKE LEADERS SUMMITSAKE

テーマ
アイコン

アイコンの見方

7/ セミナー・セッション（水）16 7/ セミナー・セッション（木）17 7/ セミナー・セッション（金）18

発酵食品が拓く健康の未来 「オーラルケアからスポーツパフォーマンスへの進化」
第2部 オーラルケアと腸内環境が支えるスポーツパフォーマンス

藤巻 弘太郎 氏
ぶばいオハナ歯科院長 歯科医師(歯学博士・国際中医師)
前原 淑子 氏
（株）天塩

A-2 12:15～13:30

発酵食品が拓く健康の未来 「オーラルケアからスポーツパフォーマンスへの進化」
第1部 発酵食品と全身の健康基盤

A-1 11:00～12:00

前原 淑子 氏
（株）天塩
ファシリテーター：
藤巻 弘太郎 氏
ぶばいオハナ歯科院長 歯科医師(歯学博士・国際中医師)

精密栄養学と発酵食品で守る腸の健康
第2部 精密栄養学が紐解く腸内環境と健康の鍵

ファシリテーター：
國澤 純 氏
（国研）医薬基盤・健康・栄養研究所 医薬基盤研究所 副所長
ヘルス・メディカル微生物研究センター センター長（併）

小川 順 氏
京都大学大学院農学研究科 
応用生命科学専攻 応用微生物学講座 発酵生理及び醸造学分野 教授

A-4 15:15～16:30

発酵食品とその機能性に関するシンポジウム

小田原 誠 氏
キユーピー醸造（株） 技術グループ 次長

北谷 明大 氏
ニチモウバイオティックス（株） 代表取締役社長

金内 誠 氏
宮城大学 食産業学群 教授

ファシリテーター：
矢澤 一良 氏
早稲田大学 ナノ・ライフ創新研究機構 規範科学総合研究所 ヘルスフード科学部門 部門長

松永 佳奈子 氏
スノーデン（株） 開発本部バイオ研究室 係長

倉橋 敦 氏
八海醸造（株） 取締役製造部長

B-1 11:00～12:30

菊地 唯夫 氏
ロイヤルホールディングス（株） 代表取締役会長

人口減少時代における外食産業の持続的成長
A-5 11:00～12:00

小久保 良輔 氏
Dari K(ダリケー)（株） 代表取締役

『カカオから、世界をかえる』 
～ ALL WIN CHOCOLATEを目指して ～

A-7 13:30～14:30

富田 佐奈栄 氏
日本カフェプランナー協会 会長　佐奈栄学園 カフェズ・キッチン 学園長

【実演あり】2025年のヒットカフェメニュー予測 ！
～これから売れるドリンク＆デザート＆フード～
 （すぐに実践できる食材プレゼント）

A-8 15:00～16:30

加藤 慎一 氏
（株）クリエイティブリゾート 代表取締役CEO

＜日本食の付加価値向上と収益化＞ 飛躍的に売上を伸ばす戦略と将来像
～インバウンド対応での単価アップ戦略とは～

B-5 11:30～12:30

＜インバウンドフーズの可能性＞ 世界で定着する日本の食とは（クロストーク）
 ～日本食のキラーコンテンツの活かし方とは～

ファシリテーター：
北川 浩伸 氏
日本食品海外プロモーションセンター(JFOODO) 執行役

橘川 昭文 氏
（一財）アジアフードビジネス協会 理事兼事務局長

齋藤 努 氏
不二製油（株） 風味基材事業部 部長

加藤 慎一 氏
（株）クリエイティブリゾート 代表取締役CEO

B-7 15:00～16:30

発酵食品の最新トレンドと令和の栄養学・健康について
藤本 倫子 氏
（一社）日本発酵文化協会 上席講師

C-5 11:00～12:00

酵母および乳酸菌を用いた発酵食品の開発について
柳田 藤寿 氏
山梨大学 ワイン科学研究センター 教授

C-6 12:30～13:30

SAKEのマイクロブルワリー 
「HAKUTSURU SAKE CRAFT」のご紹介
伴 光博 氏
白鶴酒造（株） 執行役員技師長

C-7 14:00～14:45

製粉の立場から見た
「讃岐うどんの変遷と今後の動向」及び「日本人の麺の食感嗜好」

D-2 11:00～12:00

ゴンチャ式Happinessプロジェクト 
～お客様も従業員も“推し”になるブランド戦略～
酒井 洵 氏
（株）ゴンチャ ジャパン 経営企画本部長

乃村 佑作 氏
（株）USEN 営業企画統括部　統括部長

D-4 14:00～15:00

酒の個性を彩る微生物テロワール

柴山 洋翔 氏
（独）製品評価技術基盤機構バイオテクノロジーセンター 生物資源利用促進課

吉原 良一 氏
吉原食糧（株）　代表取締役

E-9 13:00～13:30

店舗開業時の超重要チェックポイント
～資金調達と効率化のためのDX～

＜国際化と日本食＞ 日本食は時代が求めた最適な国際化の推進役
～日本食を更に拡大させるポイントとは～

ファシリテーター：
渡辺 幹夫 氏
（一財）アジアフードビジネス協会 理事長

道越 万由子 氏
（株）Beyond 代表取締役

佐久間 朋宏 氏
(一社)ハラル・ジャパン協会 代表理事

B-2 13:00～14:30

「伝統的酒造り」から注目される麹菌  
̶日本の醸造技術と麹菌の可能性̶
北本 勝ひこ 氏
日本薬科大学 特任教授　東京大学 名誉教授

A-9 11:00～12:00

世界チャンピオンが語る、コーヒービジネスの戦略と展望
粕谷 哲 氏
（株）Philocoffea 代表取締役  （株）コーヒーのあるところ 代表取締役

A-11 15:30～16:30
精密栄養学と発酵科学で守る腸の健康
第1部 発酵科学が紐解く食と腸内細菌の健康相互作用

小川 順 氏
京都大学大学院農学研究科 応用生命科学専攻 応用微生物学講座 発酵生理及び醸造学分野 教授

A-3 14:00～15:00

<発酵・醸造と地方活性化＞ 地方活性化のカギを握る発酵・醸造食品
～世界に通用するヘルシー ＋ サスティナブル～

青木 時男 氏
マルコメ（株） 代表取締役社長
久慈 浩介 氏
（株）南部美人 代表取締役社長　東京農業大学 客員教授
ファシリテーター：
中村 好明 氏
（一社）日本インバウンド連合会 理事長

A-10 13:00～14:30

発酵食品とポリフェノールの科学「エビデンスが示す健康への新たな可能性」
第1部 ポリフェノールの力 ！ エビデンスが示す健康への新たな可能性
大澤 俊彦 氏
名古屋大学 名誉教授 人間総合科学大学 特任教授  

B-8 11:00～12:00

• 掲載情報は2025年7月7日現在のものとなります。
• セミナー会場へは時間に余裕を持ってお越しください。
• 事前に参加申し込みいただいている場合も、開始時間までに会場までお越しいただけない場合は
  参加キャンセルとみなし、他の方に席をお譲りする場合があります。あらかじめご了承ください。

 ＜多様性対応のトレンド＞ 誰でもが食べれる環境の整備
 ～世界が求めるオールパーパスフードとは～

ファシリテーター：
橘川 昭文 氏
（一財）アジアフードビジネス協会 理事兼事務局長

梅根 大吾 氏
OTAKARA　Representative （オランダ）

齋藤 努 氏
不二製油（株） 風味基材事業部 部長

B-6 13:00～14:30
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森谷 千星 氏
（独）製品評価技術基盤機構バイオテクノロジーセンター 生物資源利用促進課

発酵食品とポリフェノールの科学 「エビデンスが示す健康への新たな可能性」
第2部 発酵食品との相乗効果を科学する ～未利用資源の活用と健康への可能性～
三宅 義明 氏
愛知淑徳大学 食健康科学部 教授
ファシリテーター：
大澤 俊彦 氏
名古屋大学 名誉教授 人間総合科学大学 特任教授  

B-9 12:15～13:30 発･醸

発酵食品の未来:エビデンスが証明する健康と持続可能な食文化
第2部 発酵食品と料理の可能性:伝統 × 科学がもたらす健康価値
堀 知佐子 氏
（株）ちさこ食堂 代表取締役　新渡戸文化短期大学 客員教授
井上 雅史 氏
井上味噌醤油（株） 代表取締役

B-11 15:15～16:30

クラフトビールの数値から見える新たな課題
楠瀬 正紘 氏
宇宙カンパニー（同） 代表社員
齋藤 匠 氏
（株）アントンパール・ジャパン ビジネスユニット ビールアンドビバレッジ

C-9 11:00～12:00

お米生まれ麹育ちの機能性マイコプロテイン「Haccome」
佐賀 清崇 氏
Agro Ludens（株） 代表取締役

C-10 12:30～13:30

醸造の博物学 ～多様な原料の並行複発酵による清酒製造技術の拡張～
今井 翔也 氏
（株）Linné 代表取締役社長

C-11 14:00～15:00

『醸造百選』を通じた発酵食の魅力向上と発酵ツーリズムの可能性
田中 俊徳 氏
九州大学 アジア・オセアニア研究教育機構 准教授

C-12 15:30～16:30

募集かけてもヒト来ない時代に...
ベーカリー技術者の正しい人材育成を再考しよう。
伊賀 大八 氏
（一社）日本パン技術研究所 製パン技術教育事業部 事業部長

D-6 11:00～12:00

「レシートデータが語る真実」
 ～人気メニュー × 検索データから見る顧客インサイト～
児玉 一穂 氏
日本食研ホールディングス（株） 食未来研究室 室長

D-8 14:00～15:00

海外から注目される木桶醤油の背景と、
それに応える国内メーカーの取り組み

高橋 万太郎 氏
職人醤油 代表

D-9 15:30～16:30

誰でもできる ！ SNSとAIで“売れるお店”のつくり方

やすひさ てっぺい 氏
（一社）日本唐揚協会 会長兼理事長 （一社）日本カレーパン協会 理事長 
ケーアールジー（株） 代表取締役

EVA-4 13:00～14:00

「開業までに必要な３つのこと」と「いくら借入できるか？」

古田 高浩 氏
（株）グローアップ 代表取締役
石井 匠 氏
（株）グローアップ 無料融資コンサルタント

D-7 12:30～13:30

発･醸

発･醸

発･醸

発･醸

発･醸

発･醸

CAFE

CAFE

CAFE

CAFE発酵食品の未来:エビデンスが証明する健康と持続可能な食文化
第1部 発酵食品とSDGs:エビデンスが示すヘルスケアへの貢献と持続可能性
井上 雅史 氏
井上味噌醤油（株） 代表取締役
ファシリテーター：
堀 知佐子 氏
（株）ちさこ食堂 代表取締役  新渡戸文化短期大学 客員教授

B-10 14:00～15:00 発･醸

D-5 15:30～16:30

【発酵機能性食品向け】 商業利用可能な2,800株の酵母コレクション 
E-10 14:00～14:30

高桑 直也 氏
（国研）農研機構 上級研究員

〆のラーメンを美味しくしませんか ？ 
実は簡単に実現できる方法があります

A-6 12:15～13:15

成田 龍 氏
（株）食の道場 店舗内装事業部 営業課長

麺

味覚センサーによるフードペアリングでの活用について
（株）インテリジェントセンサーテクノロジー

E-7 11:00～11:30 ア

ア
日本の麹文化を紐解く：
種麹と固体培養が織りなす発酵の知恵と可能性
小笠原 渉 氏
長岡技術科学大学 技術科学イノベーション系 教授
五味 勝也 氏
東北大学 名誉教授　東北大学大学院 農学研究科 発酵微生物学寄附講座 
特任教授・学術研究員　（株）フジワラテクノアート 顧問
森 章 氏
（株）フジワラテクノアート フェロー プロセス開発部 部長
山下 秀行 氏
（株）樋口松之助商店 取締役 研究室 室長

E-8 12:00～12:30

ア
麹菌と類縁菌の簡易判別法開発とその利用例(前半)
3Dバイオプリントによるアップサイクル食品の開発（後半）

E-11 15:00～15:30

酒井 香奈江 氏
大阪大学大学院 工学研究科 生物工学専攻 麹菌育種工学寄附講座 寄附講座講師

境 慎司 氏
大阪大学大学院 基礎工学研究科 物質創成専攻 教授

音波による麹菌酵素生産制御と食品への応用

三枝 敬明 氏
崇城大学 教授

E-14 12:00～12:30 ア

ア

味覚センサーによるフードペアリングでの活用について

（株）インテリジェントセンサーテクノロジー

E-16 14:00～14:30 ア

フードメタロボミクスの原理と応用(前半)
「産業植物」の創生（後半）
福崎 英一郎 氏
大阪大学大学院 工学研究科 生物工学専攻 教授
村中 俊哉 氏
大阪大学先導的学際研究機構 産業バイオイニシアティブ研究部門 特任教授

E-15 13:00～13:30

・セミナー中の事故・怪我・その他トラブルについて事務局は 一切の責任を負いかねます。
・セミナーの撮影・録音は禁止しております。

CAFERES JAPAN2025を盛り上げる同時開催イベント

主催：東京都パン商工協同組合
2025パングランプリ東京

7月16日（水）D-1 12:00-16:00

黄金井 陽介 氏
（一社）全国地ビール醸造者協議会 副会長 （さがみビール）

宮下 晃一 氏
（一社）全国地ビール醸造者協議会 副会長 （独歩ビール）

永野 時彦 氏
（一社）全国地ビール醸造者協議会 副会長 （宮崎ひでじビール）

田村 源太郎 氏
（一社）全国地ビール醸造者協議会 会長 （大山Gビール）

地ビール解禁から早30年 ！ 
クラフトビール業界の変遷とこれからの発展に必要なこと

C-8 15:00～16:30 発･醸

主催：一般社団法人日本バリスタ協会
バリスタグランプリ2025

両日 12:00～16:30 
7月16日（水）EVA-1 EVA-2 7月17日（木）【予選】 【決勝】

発酵・醸造技術で地域産業を支援する公設試験場の取り組み紹介

工藤 晋平 氏
山形県工業技術センター 地域資源開発支援部 開発研究専門員

多田 伸吾 氏
山形県工業技術センター 企業支援部 開発研究専門員

E-2 12:00～12:30

酵母および乳酸菌を用いた発酵食品の開発について
柳田 藤寿 氏
山梨大学 ワイン科学研究センター 教授

E-3 13:00～13:30

「事例から学ぶ」 繁盛店のSNS活用術 ～勝てる飲食店の条件～
飯竹 恒太郎 氏
（株）UNI’SON 代表取締役

C-1 11:00～12:00

Saccharomyces cerevisiaeの培養最適化
峯岸 宏明 氏
東洋大学 理工学部応用化学科 准教授

E-4 14:00～14:30

CAFE

ア

ア

ア

ア

温暖化と発酵産業
倉橋 みどり 氏
玉川大学 倉橋Lab. 特任教授

E-5 15:00～15:30 ア

自然、伝統文化、食と発酵文化を体感する酒蔵ツーリズムの魅力
杉野 正弘 氏
日本酒蔵ツーリズム推進協議会　事務局長

E-6 16:00～16:30 発･醸

嗅覚ＤＸが変える食品業界の未来

松村 寛季 氏
（株）レボーン 事業開発部 セールス・CSマネージャー

南 由希 氏
（株）レボーン 事業開発部 セールスマネージャー

E-1 11:00～12:30

主催：株式会社グローアップ
カフェレスベーカリー２０２5
7月16日（水）～18日（金） 各日 午前・午後１回ずつ開催EVB

［午前の部］ 11:00-12:30
原価高騰と効率化とどう向き合うべきか？
午前の部

［午後の部］ 14:30-16:00
利益を生み出すパン屋経営とは？　
～地域にあったマーケティング戦略と客単価UPの方法～

午後の部

選ばれ続けるパン屋へ
～なりたい自分と理想のパン屋～

テーマ

割田 健一 シェフ
BEAVER BREAD BROTHERS

セミナー内容、講師、スケジュールは変更となる場合がございます。最新情報はHPをご確認ください。 

＜多様性対応・インバウンドフード＞ 「日本食の多様性と海外展開について」

ファシリテーター：
北川 浩伸 氏
日本食品海外プロモーションセンター(JFOODO) 執行役

島居 里至 氏
アセットフロンティア（株） 代表取締役CEO

植月 剛 氏
（株）イートアンドインターナショナル 代表取締役社長

B-3 15:00～16:30 イ

地理的表示(GI)・原産地呼称の現在地 ̶̶ 
世界における日本酒の価値を高めるための制度と運用とは

ナビゲーター：
カワナ アキ 氏
camo（株） 代表取締役

久慈 浩介 氏
（株）南部美人 代表取締役社長　東京農業大学 客員教授
鹿取 みゆき 氏
Food & Wine Journalist
辻本 直規 氏
西村あさひ法律事務所・外国法共同事業 弁護士

仲野 益美 氏
出羽桜酒造（株） 代表取締役

SA-1 10:30～12:00

世界のアルコール市場をつかむために ̶  ̶
制度と実務を踏まえた日本酒輸出の実態と次の戦略

ナビゲーター：
カワナ アキ 氏
camo（株） 代表取締役

保井 久理子 氏
（独）日本貿易振興機構 農林水産食品部 次長

戸塚 康文 氏
マッキンゼー・アンド・カンパニー パートナー

坂根 正敏 氏
国税庁 日本産酒類輸出促進コンソーシアム専門家

宗京 裕美子 氏
Sake Suki CEO

桜井 一宏 氏
（株）獺祭 代表取締役社長

SA-2 12:15～13:45

素材から生まれるパンの技術と感性 ～現場から伝える、職人の考え方とこれから～
西川 功晃 氏
サ・マーシュ オーナーシェフ ブーランジェ　

C-2 12:30～13:30 CAFE

自分サイズのカフェの始め方 （繁盛するカフェを作る方法）

五味 美貴子 氏
（株）アティックプラニング カフェオーナー

C-3 14:00～15:00 CAFE

伝統文化としての日本酒の産業振興のための法制度とは ̶̶ 
実務と制度の両面から建設的な未来を描く

ナビゲーター：
カワナ アキ 氏
camo（株） 代表取締役

日下 智 氏
光栄菊酒造（株） 代表取締役
岡住 修兵 氏
稲とアガベ（株） 代表取締役社長
安楽岡 武 氏
(株)地域経済活性化支援機構(REVIC)　常務取締役
（本年６月まで内閣府地方創生推進事務局審議官で特区制度を担当）

稲垣 弘則 氏
西村あさひ法律事務所・外国法共同事業 弁護士 パートナー

山本 長兵衛 氏
油長酒造（株） 代表取締役

SA-3 14:00～16:00

世界の舞台で本質を語る

中澤 圭二 氏
すし匠 ニューヨーク
ナビゲーター：
カワナ アキ 氏
camo（株） 代表取締役

佐藤 祐輔 氏
新政酒造（株） 代表取締役社長

SA-4 16:15～17:15

よなよなエールのヤッホーブルーイングが地域と取り組む新しい価値の創造

森田 正文 氏
（株）ヤッホーブルーイング 製造部門統括ディレクター

C-4 15:30～16:30 発･醸

主催：一般社団法人国際カフェテイスティング協会 日本 (IIAC-JAPAN)

エスプレッソ イタリアーノ
チャンピオン2025 日本大会
（Espresso Italiano Champion 2025 in JAPAN）

7月18日（金） 【第一部】10:00~12:40EVA-3
【第二部】14:15~17:00EVA-5

人手をかけずに、「そばうどん」を事業展開する 
コスパこそが「そばうどん」展開の魅力 ！
渡邉 眞人 氏
FUJIXグループ　麺ビジネスコンサルタント

D-3 12:30～13:30 麺

世界に羽ばたけ日本酒！　～日本酒の国際化のために我々は何をすべきか～

北川 浩伸 氏
日本食品海外プロモーションセンター(JFOODO) 執行役

吉武 理恵 氏
Yoshitake＆Associates
日英ビジネス及びコミュニケーションコンサルタント　酒サムライ　UK 代表
日本酒造組合中央会　英国サポートデスク　IWC SAKEアンバサダー

SA-5 11:00～12:30

日本酒の新たな顧客獲得と普及教育のための世界における日本酒教育の最前線

ナビゲーター：
カワナ アキ 氏
camo（株） 代表取締役

菊谷 なつき 氏
Museum of Sake 代表 　WSET SAKE講座責任者
大越 基裕 氏
（株）Divin Clos CED　Sommelier / Wine Taster

新澤 巌夫 氏
（株）新澤醸造店 代表取締役

SA-6 13:00～14:30

フードカルチャーの最前線：食体験・文化・伝統・環境に果たす役割

坊垣 佳奈 氏
（株）マクアケ 共同創業者/顧問

外山 博之 氏
Maruta （（有）グリーンフラッグス) ディレクター
森枝 幹 氏

千葉 麻里絵 氏
日本酒ソムリエ　第14代酒サムライ　西麻布 EUREKA!オーナー

SA-7 15:00～16:30

特別座談会｜次世代杜氏たちの挑戦

坊垣 佳奈 氏
（株）マクアケ 共同創業者/顧問

古舘 龍之介 氏
赤武酒造（株） 専務取締役 杜氏

北原 亮庫 氏
（株）森ノ醸造所 代表取締役

浦里 知可良 氏
（資）浦里酒造店 6代目蔵元/杜氏

SA-ZA 17:30～18:30

※SAKE LEADERS SUMMIT　懇親会／食事会の中での開催となります。
※懇親会／食事会のご参加にはお一人あたり5,000円の参加費を頂戴いたします
　（当日 SAKE LEADERS SUMMIT受付にてお支払いください）。

酒蔵の事業承継と成長戦略 ～承継の先にある持続的発展のために～

今西 将之 氏
今西酒造（株） 十四代目蔵主 代表取締役

加登 仙一 氏
天領盃酒造（株） 代表取締役

池田 寛人 氏
（株）ファンベースカンパニー COO兼CFO

川端 慎治 氏
上川大雪酒造（株） 代表取締役副社長兼総杜氏

SA-8 11:00～12:30

未来に続くコメの取り組みの現状と課題

寺田 優 氏
（株）寺田本家 24代目蔵元/杜氏

元坂 新平 氏
元坂酒造（株） 専務取締役

奥 航太朗 氏
秋鹿酒造（有） 蔵元７代目承継予定

仁井田 穏彦 氏
（有）仁井田本家 代表取締役

SA-9 13:00～14:30

「日本酒とは」歴史を知り、未来を語る

神田 清隆 氏
花の香酒造（株） 代表取締役

冨田 泰伸 氏
冨田酒造（有） 代表取締役

薄井 一樹 氏
（株）せんきん 十一代蔵元 専務取締役

SA-10 15:00～16:30

SAKE

SAKE

SAKE

SAKE

SAKE

SAKE

SAKE

SAKE

SAKE

SAKE

SAKE


